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入間ブランド認定事業について
入間市には、お茶、野菜、果物などの農産品、卵や肉などの畜産

品をはじめ、お菓子、加工食品、衣料品、民芸品など、人々の思い
のこもったたくさんの産物があります。
入間ブランド認定事業は、入間市らしい個性と魅力を持った一品

を応援し、たくさんの人に知っていただこうという取り組みです。
「入間市のお土産」として、市内外に紹介したくなる特別な品々を
セレクトしています！

第１期認定品（３４商品）：令和７年 ３月２８日認定
第２期認定品（１４商品）：令和７年１０月１４日認定
第３期認定品（ ３商品）：令和８年 ３月 ９日認定

※本事業は、入間市観光協会が入間市より委託を受け、運営しています。



入間ブランド
認定事業者・認定品
紹介コーナー

入間ブランドでは現在、２５の事業者の５１商品を認定しています。
狭山茶の主産地である入間市らしく、お茶のリーフ・ティーバッグ、お茶を

使用したお菓子などを多く認定しているほか、ワインや調味料、農産物、手仕
事で仕上げた木工品など、多様な商品を取り揃えております。どれも「入間の
推し」として皆さんに手に取っていただきたい商品ばかりです！
ここでは、入間ブランドに認定されているすべて商品と、認定事業者の皆さ

んを紹介いたします。ぜひ、各事業者の販売店舗にもお立ち寄りいただき、お
土産や贈り物として、認定品をご活用下さい！



カネパッケージ
株式会社
所在地：入間市南峯１０９５－１５

同社は、ダンボールをはじめとする各種緩衝材や梱包材の設
計・製造・販売や各種試験を行う企業です。入間市を拠点に
世界各国に事業を展開しています。近年では環境に配慮した
製品開発や海外での植林活動を実施するなど、サステナブル
な活動にも積極的に取り組んでいます。

アケボノゾウの
段ボール骨格模型
入間川沿いでは、約250
万年前～140万年前の地
層から、アケボノゾウの
足跡の生痕化石が産出し
ます。本商品は、入間市
博物館の監修を受けなが
ら、アケボノゾウの骨格
をおよそ７分の１スケー
ルで再現したものです。

段ボッチャ体験用具
ダンボール ランプ
障がい者スポーツのボッチャを
楽しむための、ダンボール製の
補助具です。本商品は、入間市
内で開催されたパラスポーツイ
ベントや、埼玉県ボッチャ交流
大会などでも展示・活用されて
います。



ウッディいるま社
所在地：入間市上藤沢７３９－８

家の中に自然の息吹を運ぶような優しい木工品を製作してい
る同社は、入間市や近隣の自然をイメージさせる温かみのあ
る商品を提供しています。木の材質を生かすことにこだわり、
着色せずに仕上げられた作品は、大切な人への贈り物や記念
の品として好評を得ています。

どんぐりとふくろう時計
入間市の茶畑や自然からインスピレー
ションを得た手作りの時計です。
材料の木材には、国産の広葉樹２０種
類以上を使用し、着色をせずに木本来
の色や木目を活かした温かみのあるデ
ザインとなっています。

三ケ島製材株式会社
所在地：入間市宮寺４８６

同社は１９４６年に創業し、現在では入間市内唯一となった
製材業者であり、自社で製材した材木を用いた家づくりも手
掛けています。植林から製材、住まいづくりを通し、人々の
夢を実現し、持続可能な地球環境、産業活動を実現すること
により、「豊かな社会」づくりに貢献する活動に取り組んで
います。

西川檜のまな板
現在、入間市内に１ヶ所し
かない製材所が製作したま
な板です。工場から出た端
材を再利用したサステナブ
ルな商品となります。江戸
時代から続く地域のブラン
ド材「西川材」を使用し、
水はけ・抗菌性に優れた一
品です。



BOULANGERIE PANJA
所在地：入間市野田９３９－１

同店では、厳選された素材と調味料を使用し、パン生地はも
ちろん、使用する具材を含めて全て店舗調理にこだわって製
造しています。パンの種類に合わせて小麦粉の配合を変える
など、生地への徹底的なこだわりも特徴です。
市内外からお客様がパンを購入しに訪れ、リピーターもたく
さんいらっしゃいます。

杏の酸味とホワイトチョコの甘味
に狭山茶の風味がマッチしたパウ
ンドケーキです。挽き立ての抹茶
を使用し、香りを全面に感じられ
る商品となっています。

生地に狭山茶を練りこみ、口に入
れるとバターの風味とお茶の香り
が感じられるフィナンシェです。
普段のおやつだけでなく、ちょっ
としたお土産やプレゼントにも
ピッタリです。

専用のデニッシュ生地を独自の
成型で焼き上げたデニッシュ食
パンです。流れるようなパンの
層から「川食」と命名されまし
た。抹茶とバターの風味に大納
言小豆の甘味がベストマッチ。



きむらや。
所在地：入間市豊岡１－８・２－２０３

「召し上がる方を笑顔に幸福にしたい！」という思いで焼菓
子作りを続ける事業者です。入間市のマスコットキャラク
ター『いるティー』をモチーフにしたクッキーは、入間市の
お土産品として認知度が上がってきています。
また、米粉を使用したシフォンケーキやクッキーなども販売
しており、好評を得ています。

いるティー

キャラクタークッキー
入間市のマスコットキャラクター
「いるティー」の姿を型押しした、
見て可愛い、食べておいしい商品で
す。フレーバーの茶葉は、入間市産
のものも使用しています。
（１袋６枚入り）

いるティー

フェイスクッキー
「いるティー」の可愛い顔がデザイン
された抹茶・紅茶・ほうじ茶味のクッ
キーセットです。箱入りでプレゼント
にも最適です。
（１箱７枚入り）



彩の国ブランドフォーラム
株式会社
所在地：さいたま市見沼区御蔵

１２４７－７

同社は、さいたまの観光資源や歴史を基に商品化した名物煎
餅の企画販売を基幹事業とし、日本文化や埼玉の観光PR・伝
統産業の普及発展に寄与する活動をしています。狭山茶を使
用した煎餅の販売を通し、その認知拡大に貢献しています。

入間市産の茶葉を100%使用した緑
茶をまぶした煎餅です。和紅茶・
ほうじ茶の煎餅と共に、埼玉
「裏」名物として売出中です。
「茶葉を使った甘くない土産品」
として好評の一品です。

入間市内の茶園で製造された和紅茶
をまぶした煎餅です。煎餅にまぶす
和紅茶を厳選し、「茶葉が見える
形」に商品化されております。
口に入れると和紅茶のほのかな甘味
が感じられます。

緑茶・和紅茶に続いて狭山茶をPRす
る商品として開発された煎餅です。
風味ある茶葉の香りと味を閉じ込め
て仕上げました。
「狭山茶のロスを活かした煎餅」と
してメディアにも取り上げられてい
ます。



有限会社林家商会
（HITOSAJIYA）

所在地：入間市野田２２１５－１５

同社は「スプーン一杯の専門店」として、選りすぐりの調味
料やスパイスを提供しています。特にこしょうを徹底追求し、
世界の調味料やスパイスのスペシャリストとの出会いを活か
して開発された生こしょうは、高く評価されています。

生こしょう
スリランカの胡椒と日本の漬
物文化の融合により、胡椒を
生で食べる世界初の調味料と
して誕生しました。刻まれた
粒がさまざまな料理にマッチ
する新感覚の塩こしょうです。

粒生こしょう
昔ながらの農法で生産・収穫
された胡椒の果実を、生のま
ま天然塩に漬けた商品です。
口の中で胡椒の粒が弾けて、
爽やかな風味が広がります。
本商品は、ヨーロッパの国際
味覚審査機関（International
Taste Institute）より、最高
評価となる三ツ星を受賞しま
した。

オーストラリア タスマニア島
の原生林で、100年以上かけて
初めて蜜源となる貴重なハチミ
ツです。「100年守られた自然
の結晶」とも言える本商品は、
入間市内のレストランでも使わ
れています。



入間ケーブルテレビ
株式会社（スマイル農場）
所在地：入間市高倉５－１７－２７

地元入間市で放送事業を営む同社は、クリーンな工場内で安
全で美味しい野菜を作りを行う「スマート農業」も手掛けて
います。同社で栽培された野菜を使用した各種商品開発も進
んでおり、地元の事業者とコラボした製品も販売中です。

完熟ミニトマトカレー
自社生産のミニトマトを使用し、市内
に工場を置くインデラカレーのカレー
粉を使用した商品です。スパイスを効
かせたグルテンフリーのドライカレー
となっています。

いちご和紅茶（リーフ）
同社が生産したいちごと、市内の茶園
で生産された和紅茶をブレンドした商
品です。原材料の生産、商品の加工製
造等のすべてが入間市で完結していま
す。デザインの異なる１０種類以上の
パッケージがあります。



ハンディマン株式会社
（NATUVIEW）

所在地：入間市扇町屋５－３－１４

同社は、ケトフード専門店として、グルテンフリー・シュ
ガーフリーの焼き菓子やスイーツなどの商品開発を行ってい
ます。「低糖質」を当たり前に、笑顔で美味しく安心して食
を楽しむ生活に少しでも貢献したいという願いのもと開発さ
れた商品は、その品質の高さが広く評価されています。

生どら狭山茶
ティーセット
砂糖・小麦粉を使わず、厳選素
材にこだわり、生乳100%の生
クリームを詰め込んだ生どら焼
と、狭山茶ティーバッグのセッ
トです。どら焼きは「特選あず
き」「濃厚抹茶」「極み生ク
リーム」の３種類のフレーバー
を食べ比べできます。

THĒLLERIO

ブレンドティー
４種セット
市内の茶園で育まれた茶葉をベースに、
宝石を思わせる４種類のブレンドティー
を詰め合わせた商品です。「日常に、余
白を。」をコンセプトに、アートを味わ
うような、一杯ごとに心ほどけるティー
タイムをお届けします。

たべものがかり合同会社
（THĒLLERIO TEA ROOM）

所在地：入間市豊岡４－１－８

同社は、日本茶専門ティールーム「THĒLLERIO TEA ROOM」
を経営し、静けさと力強さを一杯ごとに味わえる、唯一無二
の体験を人々に届けています。また、一杯のお茶を通して、
人々が、自分らしく進むための “余白” を届けようと、個性豊
かなブレンドティーの開発・販売を手掛けています。



いちご入り和紅茶

TEAGE～ティアージュ～
狭山茶では唯一のスパークリング
ティーです。
お茶と食とを合わせる「マリアー
ジュ」、熟成を意味する「エイジド」
をコンセプトとしたブランド名となっ
ています。同園で製造された和紅茶と、
埼玉県産のいちご「あまりん」をコラ
ボレーションさせました。

有限会社池乃屋園
所在地：入間市西三ツ木５９

江戸時代後期から、代々狭山茶の製造・販売しており、古く
から受け継いだ技術を活かしつつ、現代のニーズに合った美
味しい狭山茶づくりを行う茶園です。「茶をきっかけに人と
人とがつながり、茶を中心に家族団欒の時間が作られる。」
という想いを持ちながら、お客様に喜んでいただける狭山茶
を届けています。

SAI
農林水産大臣賞を受賞した茶畑の、
品評会出品茶のみを使用した高級ボ
トリングティーです。茶葉は全て手
摘みにより収穫されたものです。
「手摘み文化の継承、茶本来の旨み
の伝承、食事業との連携強化、茶器
を使用しない手軽さ」が、本商品の
狙いです。

玉露入り煎茶

TEAGE～ティアージュ～
「TEAGE～ティアージュ～」ブランド
として、同園が入間市内で唯一製造し
ている「玉露」を用いたスパークリン
グティーです。
「入間市の玉露」という茶の文化を、
この商品を通じて広めていきたいとい
う思いが込められています。



有限会社貫井園
所在地：入間市小谷田２－１－１９

代々茶農家を営んできた同園は、茶畑の仕事が落ち着く冬場
の仕事として、原木しいたけ栽培を始め、現在では季節の野
菜や果樹栽培も手掛けています。近年では、醸造用葡萄の栽
培も手掛けており、同園が栽培した葡萄を原料としたワイン
も人気を呼んでいます。

2023
同園で育てられた醸造用ぶどうで醸さ
れたワインです。生産年により製造方
法やワインの種類を変えており、2023
年に仕込まれた本商品は「ピノノワー
ル」100％の赤ワインです。
生産本数が限られる限定商品となりま
す。

同園で収穫されたブランド品種「利平
栗」を100%使用したジャムです。
栗の渋皮煮をジャムにした貫井園オリ
ジナルレシピとなっており、流通量が
少ない希少な商品となります。

深蒸し茶にハーブをブレンドすること
で、香りや味わいのバリエーションを
増やし、ハーブティ好きな方も受け入
れやすい商品です。
飲むと口の中にさわやかな香りが広が
ります。



株式会社やまもり本店
所在地：入間市新久６６６－５

同社は、入間市で狭山茶をつくり続けて１２０年の歴史を数
える有数の老舗です。厳選した１３件の専属荒茶農家と提携
し、独自のノウハウによる製茶へのこだわりを代々受け継い
でいます。こだわりをもってつくりあげた狭山茶を楽しんで
いただけるよう、日々努力を続けており、生産される商品は、
全国の消費者から評価されています。

狭山茶の新しい魅力を引き出すため、
入間市発祥の茶品種「さやまかおり」
を100%使用し、クラフトブリュー製法
により仕上げた瓶入り緑茶です。
香りと厚みのある味わいを表現し、
「あたらしい日本茶のかたち」として
開発されました。

入間市産の狭山茶を練りこんだ和菓子
で、茶の芳醇な香りとようかんの甘み
の調和にこだわっています。
甘みと渋みのバランスが特徴で、お茶
請けにも最適な茶どころならではの一
品です。

生産農家と問屋が互いの技術をかけ
合わせ、香りを活かす合組（ブレン
ド）にこだわって開発された緑茶
ティーバッグです。
手軽さと同時に、狭山茶本来の深い
味わいと香りがしっかりと引き出さ
れた商品となっています。



やまきゅう中島園
所在地：入間市根岸３６５

加治丘陵に広がる同園の広大な茶畑では、茶の芽が生える
頃、茶畑の裾野を流れる霞川から湧き上がった霧が茶葉を包
んでほどよく水分を与え、質の良いお茶が育っています。
自然のもので栄養豊富な土づくりをし、一葉一葉を大切に育
てあげられた茶葉から製造される商品は、安心で美味しいお
茶と好評です。

家庭用や贈答用として、同園で最も多
く購入されている商品です。原料の鮮
度にこだわって製造しています。
⾧年購入されているお客様からは、
「飲むと安心感のある味」との声をい
ただいています。

オーソドックスな煎茶の味が楽しめる
商品です。
送帯式蒸し機による「蒸し」と、遠赤
外線を用いた「火入れ」の技法により、
いつも変わらぬ美味しさを皆様に届け
ています。

同園で育った茶葉に、萎凋工程を加え
て製造した和紅茶です。
手軽に楽しめるティーバッグタイプと
なっており、美味しく、飲みやすく、
親しみやすい商品です。



野村園
所在地：入間市南峯１６

同園では、茶樹の栽培から製茶、袋詰めやパッケージデザイ
ンまで、ひとつひとつの工程に目を配り、手をかけた製品づ
くりを行っています。美味しくて安全なお茶と、お茶にまつ
わる知識や体験を、お客さまと共に楽しみながら提供するこ
とを掲げており、プチギフト用のオリジナルデザインラベル
の商品販売なども請け負っています。

狭山茶ティーバッグ
３種セット
同園の同じ茶畑から採れた茶
葉から製造した、緑茶・紅
茶・焙じ茶の３種類のお茶を
楽しめます。ティーバッグ各
２個入りでお手軽に試せ、プ
チギフトにもピッタリ。

法師園製茶工場
所在地：入間市木蓮寺７４４－１

同園は、自園で収穫された上質の茶葉を用いて製造した、最
高品質の日本茶を提供していることを自負しており、各種品
評会での受賞歴を有しています。熟練した職人により愛情を
込めて作られたお茶は、地元を中心に、幅広い世代のお客様
から親しまれています。

狭山茶埼玉県育成
５品種茶
同園の同じ茶畑から採れた茶葉
から製造した、緑茶・紅茶・焙
じ茶の３種類のお茶を楽しめま
す。ティーバッグ各２個入りで
お手軽に試せ、プチギフトにも
ピッタリ。



首都圏アグリファーム
株式会社
所在地：入間市木蓮寺７３４－２

同社は、入間市金子地区で狭山茶の生産者では最大規模とな
る、60ヘクタール（2021年3月時点）もの農地を管理し、狭
山茶の生産・加工・販売を行っている会社です。ASIAGAP、
FDAを取得し、安心・安全な商品を届けています。

伝統的な「狭山火入れ」を加えた深
蒸し仕上げのお茶を、高級感ある桐
箱に収めた商品です。外装のラベル
は、明治時代の輸出品に添付されて
いたものをアレンジしています。

伝統的な狭山茶の製法で仕上げら
れた煎茶を、飲みやすいティー
バッグで楽しめます。日本的な美
を意識した和柄の千代紙缶入りで、
海外の方からも好評です。

「急須をもたない若い方にもほうじ茶
を飲んでもらいたい」という思いから
開発された、ティーバッグのほうじ茶
です。すっきりと爽やかな香味で、リ
ラックスしたひと時を過ごせます。



茶の髙野園
所在地：入間市小谷田４７６

「安全・安心・おいしい」をモットーに製茶業に励む同園で
は、代表自らが、１つ１つ目で見て、手で触って、味わって、
五感をフルに使い、心を込めて製造した、安心して飲んでい
ただけるお茶を提供しています。

煎 茶
同園産の茶葉に遠赤外線を使用した火
入れを加えた煎茶です。味に定評があ
り、リピーターも年々増加中。
昔ながらの美味しさを皆様にお届けし
ています。

さやま和紅茶
同園産の茶葉を独自製法で仕上げた、
風味・香りの高い和紅茶です。
リーフタイプなので、ゆっくりお茶を
楽しみたいときにおススメ。



Color Presents
所在地：入間市二本木９９８－６

同社は、癒しの先の「前進」に目を向けた、名刺サイズの
カードを用いたカラーセラピーを営んでいます。市内の茶園
とコラボし、色彩心理に基づいたコミュニケーションを楽し
める『前進するお茶®』シリーズは、狭山茶に新たな付加価値
を加えた商品として好評販売中です。

アドバンスカラーティー

『前進するお茶®』赤ENERGY
市内の茶園で生産された紅茶と、入間
市生まれの「アドバンスカラーセラ
ピー」を融合させたコミュニケーショ
ンを楽しめる商品です。飲みやすい
ティーバッグとなります。
「赤」はエネルギーが欲しい方におス
スメ。

アドバンスカラーティー

『前進するお茶®』緑RELAX
市内産の煎茶を使用したティーバッグ
です。パッケージに、色彩心理に基づ
く『前進』についての問いかけが記載
されており、自分自身に問いかけなが
ら自己探求の時間を過ごせます。
「緑」はリラックスしたい方向け。



清水園製茶工場
所在地：入間市上藤沢６５８

同園は、江戸時代中期より入間市で狭山茶を生産する老舗で
す。茶葉の手摘みにこだわり、一芽一芽摘み取った茶葉を丁
寧に製茶した甘みある深いコクと濃厚なうま味が持ち味です。
和紅茶の多様性と可能性も追求ししており、埼玉県産にこだ
わって作り上げた「埼玉夢紅茶」ブランドは、各種品評会で
も高く評価されています。

埼玉夢紅茶（リーフ）
狭山茶の新たな挑戦として、紅茶の魅
力を発信するオリジナルブランド紅茶
です。埼玉県奨励品種をブレンドして
仕上げられています。
紅茶づくりは国内外のコンテストでも
評価されており、コクと甘み、フロー
ラルな香りが特徴です。

埼玉夢紅茶（ティーバッグ）
狭山茶の新たな挑戦として生まれた紅
茶を、手軽なティーバッグで楽しめる
一品です。埼玉県奨励品種をブレンド
して仕上げられています。
紅茶づくりは国内外のコンテストでも
評価されており、ご自宅やオフィスで
も気軽に本格的な味わいを楽しめると
好評です。



坂本園
所在地：入間市寺竹７４５－１

戦後間もない１９４７年に創業した同園のお茶は、健康成分
たっぷりの味わい豊かな深蒸し茶と、遠赤外線火入れによる、
まろやかな甘みとコクのある仕上げを特徴としています。葉
を蒸す工程を⾧く行う深蒸し製法で製造しているため、お茶
の形状は細かく、淹れた際に、甘みのある深い味わいが楽し
めます。

狭山茶 友の華
狭山茶本来のおいしさを追求し作り上
げられた、同園の一番人気商品です。
単一品種ではなくブレンドで仕上げ、
狭山茶特有の濃厚さと火入れ具合の
ハーモニーがとれた煎茶となっていま
す。

むさし棒ほうじ
「狭山茶のほうじ茶で他にはないも
の」を目指して開発された商品です。
従来のほうじ茶と異なり、厳選したく
きの部分を焙煎して造られており、香
りを特徴としたワンランク上のほうじ
茶となっています。



三ツ木園製茶株式会社
所在地：入間市西三ツ木１０５

同園では、肉厚の元気な新芽を収穫するため、土作りの段階
からきめ細かい管理を行い、栽培、加工、販売を一貫して行
うことで、安心して飲める狭山茶生産を続けています。
また、茶畑から日本茶の魅力を伝えたいという思いから、茶
畑見学、狭山茶の試飲などを通したグリーンツーリズムにも
取り組んでいます。

お茶の葉
まるごと狭山茶ジャム
「狭山茶を食べる」をコンセプトに、
お茶を食べる習慣につながる商品を目
指して開発された商品です。
日常生活において普段から欠かせない
ジャムに着目し、普段飲むのとは一味
違う狭山茶を楽しめます。

狭山 生姜入り和紅茶
同園が試行錯誤の末に開発した、紅茶
の風味に生姜のアクセントを加えた商
品です。
味わい深い紅茶を楽しみながら、後味
に生姜のキリっとした風味を感じるこ
とができます。



千歳園
所在地：入間市南峯２３５－１

同園では、お茶の生産を茶畑から一貫して管理し、独自の味
や風味の特徴が出せる安心、安全な狭山茶を製造・販売して
います。同園のお茶には、量販店のお茶にはない、ほっとで
きるやさしい美味しさがあり、好評を得ています。

狭山玉翠
同園がお茶の水色・味・香りにこだわ
り、丹精込めて仕上げた煎茶です。入
間市産の狭山茶を100%使用していま
す。普段ご購入いただいている方から
は、スーパーや量販店で購入するお茶
よりも美味しいとの声をいただいてい
ます。

千歳Gold ほうじ茶
入間市産狭山茶を100%使用し、強火
(狭山火入)を施して仕上げたほうじ茶
です。飲みやすく、香ばしい香りが感
じられる一品となっています。日常生
活の、ほっとしたいひと時のお供にお
ススメです。



おもて茶房 坂本園
所在地：入間市寺竹７４２

同園では、有機質の豊富な生きた土つくりにこだわりを持っ
ており、エコファーマーの認定や特別栽培農産物の認証も受
けています。元気な茶樹から良質な葉を摘み、その持ち味を
生かした狭山茶100%のお茶を製茶しています。また美味しい
発酵茶の製造・研究に励んでおり、煎茶のみならず和紅茶も
好評を得ています。

狭山煎茶 雅
２種類の茶葉をブレンドし、「やぶき
た種」のまろやかな旨味やコク、「さ
やまかおり種」のさわやかな渋みや緑
の色香が合わさった煎茶です。同園の
製茶はあえて火入れをせず、茶品種の
持ち味を生かす仕上げにこだわって製
造しています。

狭山煎茶 福
茶葉をブレンドせず、「ふくみどり
種」のみで仕上げた、ふくよかな香り
とまろやかな味わいが際立つ煎茶で
す。同園では茶葉摘採前の約１０日
間、畑を被覆することで、茶葉の旨味
成分を増やし、まろやかな味とコクを
引き出しています。



杉田園
所在地：入間市上藤沢６８０－３

同園は、⾧年狭山茶の生産に携わっており、販売されている
お茶は多くの地元の方に愛飲されています。また、６品種約
１２０本もの栗の木を育成しており、毎年同園が生産する栗
は、各所へ販売され、味の濃さ、甘みの強さが菓子店や飲食
店からも好評を得ています。

いるまろん
入間市の気候・土壌は茶の栽培
だけでなく、栗の栽培にも適し
ています。古くから茶業を営む
同園は、栗の栽培も手がけ、そ
の栗をブランド化したのが本商
品です。県内外のお客様から評
価を得、洋菓子店や飲食店でも
使用されています。
※シーズン販売商品（販売時期：例年９～１１月頃）



お

入間ブランド認定事業では、入間市らしい多彩な商品の認定を
引き続き行ってまいります！
ご自身の自慢の商品を認定したいという事業者様のご応募を
お待ちしております！ 応募条件・審査日程は

こちらへアクセス


